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Samstag, 29. Marz 2014, ab 19:00 Uhr

Susskartoffelsuppe
(Tegerfelder Miiller-Thurgau AOC)

Spargel Ravioli an Sauce Hollandaise
und frischen Spargel spitzen
(Nauer Rarum Exclusive)

Swiss-Prim-Rinds Stroganoff
dazu Butterreis und Griine Bohnen mit Zwiebeln
(Nauer Prestige Zweigelt Barrique AOC)

Palatschinken mit Premium Vanille Glace
(Edelsiiss Likérwein im Portweinverfahren)

Dreierlei Kase
Camembert, Tilsiter und Greyerzer
(Nauer Prestige ,,Passionato” Assemblage Barrique)

5-Gang Menii CHF. 95.00 inklusive Weinbegleitung, Mineral & Kaffee
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