Hiesigi choched Hiesigs

14.-15. November 2015
von 11.00-19.00 Uhr im Abteihof vom Kloster Einsiedeln
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Curling Club: Kaffee mit Bohnen von Dreiherzen! Seit
Uber 100 Jahren wird in Einsiedeln der feine Kaffee
gerostet. Rosoli: Likér aus getrockneten Kirschen,
Zucker, Schnaps und diversen Gewurzen. Das Rezept
ist tber 100 Jahre alt.
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Fismo: Der Kulturverein Fismo baut fir die Hiesigen
und Auswartigen sein Gourmetstibli auf und «tischt»
ein feines Rindsvoressen an Einsiedler-Bier-Sauce auf.
Lassen Sie sich Uberraschen vom Geschmack der hie-
sigen Koch- und Braukunst. Und wer sich an der Ein-
siedler Herbstsonne nicht genug aufwarmen konn-
te, findet im Fismo Gourmetstiibli ein wohltuendes
Schluckli Gltihwein direkt vom Feuer.
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Gastro Einsiedeln, Ybrig und Umgebung:

Kurbis Rosoli Suppe-Shot: Nimmsch an hiesiga Kurbis,
vom Rosoli — an gueta Schluck - bi Gastro Einsiedla da
gads ruck-zuck.

Reuschige Suppe-Shot: Chassuppe mit rauchigem
Landjager: Reuschling us am Kloster, Chas vo de Duli-
Alp und da rauchigi Landjager vo da Metzg ums Egg
— all das mit gastronomischem Spass.

i \Nafura-Beef
. MlAus der Region

Naturabeef: Natura Beef ist das Fleisch von Kalbern
aus der Mutterkuhhaltung. Die natirliche Haltung
und Futterung machen das Fleisch besonders zart und
aromatisch. Probieren Sie direkt am Stand ein deli-
kates Natura-Beef-Spiessli auf Brot. Und Uberzeugen
Sie sich gleich selbst von der hervorragenden Fleisch-
Qualitat aus unserer Region!

Bauernverein
Einsiedeln

Bauernvereinigung: Geniessen Sie ein echtes «Buura-
Zvaschper», so wie es bei vielen Bauern taglich auf
den Tisch kommt: Kaffee im Chacheli oder warme Ovi
und Fleischplattli mit Brot!

Frauer&Mutterverein

Frauen- und Mutterverein Egg: Wir bieten feine Hult-
schagummel, in der Schale serviert, mit verschiedenen
glustigen Saucen und dazu ein feines Einsiedler Bier
an. Probieren lohnt sich!
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Freie Evangelische Gemeinde

FEG Einsiedeln: Waldstatt-Aiertatsch (Omelette). Mir
servierad &s feins Dessert us regionala Produkt: A luf-
tiga Teig mit Eier und Milch vo da Einsidler-Landwirt-
schaft vermischt mit Grotzamuhli-Chlouschter-Mahl,
i Anke bréitled und mit hiesigar Gomfi oder Biilihung
bestricha.
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Landlicher Marktplatz Urschwyz: Maluns - ein
klassisches, schmackhaftes Kartoffelgericht aus Grau-
binden aber selbstverstandlich aus regionalen «Be-
standteilen». Gschwellti Gummel, geraffelt, mit Mehl
vermengt, etwas Salz dazu und in der Bratpfanne
goldgelb gerostet. Serviert wird Maluns mit Apfelmus
oder Kase.

Milchmanufaktur Einsiedeln: Fonduebrétli — mit
Einsiedler Berg-Fondue gefillte Baguettes von der
Backerei Baumgartner. Kase und Joghurt aus Einsied-
ler Bergmilch.

Conrad Kélin Getréanke AG

Mythenstrasse 14 Tel. 055 412 21 49
8840 Einsiedeln Fax 055 422 19 18

Conrad Kilin Getrinke: Erlesene Weine aus der Klos-
terkellerei: Initio, Continuo, Konvent, Cuva... Rahm-
Rosoli, Ur-Rosoli, Meginrat, Honigkrauter. Wir freuen
uns auf Ihren Besuch.

Seit 60 Dabren
Broggi's ) Laddli

TakeAway & Bistro am Klosterplatz

Broggis-Ladeli: Der mobile Pommes Chips Wagen
kommt! Vor lhren Augen werden die frisch in Spi-
ralen geschnittenen Kartoffeln in bestem Erdnussol
frittiert und dann auf ihren Wunsch mit Paprika oder
Krautersalz gewirzt. Ohne Konservierungsstoffe!
Ein Hochgenuss fir Jung und Alt! Infos unter
www.broggis-laedaeli.ch

Einsiedeln
Reaion Einsiedeln Tourism us

Einsiedeln Tourismus: Kennen Sie das Einsiedler Ofa-
turli? Wissen Sie, was ein «Schoufbock» ist? Beides
finden Sie am Stand von Einsiedeln Tourismus. Hier er-
halten Sie auch Auskunft Uber die Méglichkeiten und
Aktivitaten in unserer schdnen Region.



